
10月15日，厦门威斯汀酒店携手厦
门图柏婚礼策划打造的“宋韵奇妙夜”

2022秋季婚礼秀在酒店北广场举行。活
动现场以书法为主的雅集，投壶、猜灯谜
等传统游戏，国风点心美食铺子和新中式
婚礼体验秀等，让市集的宋“潮”氛围感满
满。到场嘉宾不仅体验感十足，还收获了
酒店总统套房房券、SPA券、自助晚餐券
和此次婚礼秀合作伙伴提供的婚礼策划
服务、婚纱使用权、婚礼新人造型、婚礼跟
拍、定制衬衫、婚礼司仪服务、伴手礼等精
美礼品。值得一提的是，应广大准新人的
热烈要求，此次婚礼秀的大力度优惠将持
续推广至12月31日。

日前，来自威士忌圣地艾雷岛的布赫
拉迪酒厂带着全新品牌理念“对了，我们
就是布赫拉迪”，为厦门本地的威士忌爱
好者呈现了一场专属之旅——“探索布赫
拉迪单一麦芽威士忌本真世界”快闪体验
店，正式于厦门宝龙一城中庭拉开帷幕。

在精心设计的体验过程中，每位消费
者都可了解威士忌的酿造过程、解读品牌
理念、并进一步品鉴布赫拉迪的醇厚与纯
粹。在艾雷岛麦田区域，消费者可一览布
赫拉迪酒厂所坚持的价值观，在艾雷岛大
麦田里眺望酒厂的风貌，并且还能够通过
取酒装置，在酒桶里抽取布赫拉迪的原酒
进行品尝；在品牌理念区，消费者可以通过
手机互动，生成专属自己的屏幕完成打卡；

在卡车区域，多款布赫拉迪纯饮与特调鸡
尾酒在此展示，供消费者稍作休息，细细品
味；与此同时，还有布赫拉迪大师课在吧台
区域开展，消费者或可在此细细了解每款
布赫拉迪的品鉴方式，或可亲手调制一杯
专属的布赫拉迪鸡尾酒。

随着短视频和直播的快速发展，拍视
频、开直播，酒店人变身网络主播，开启“硬
壳”营销模式。作为厦门首家国际酒店的
海景千禧大酒店也不例外。今年6月，厦
门海景千禧大酒店迎来了30周年庆，借此

契机，酒店首次尝试在抖音官方平台直播
卖货并取得了优异的直播GMV（交易总
额）。为此，酒店特别成立了直播运营团
队，定期拍摄剪辑视频，并固定在每周五进
行一场直播。

值得一提的是，在近日的“心动厦门”
年度城市营销项目中，酒店每周直播两次，
单次直播时长最高达到6小时，最终取得
了优秀的营销业绩。酒店总经理表示，通
过短视频及直播方式，不仅降低了酒店的
运营成本，增加了酒店营运收入，同时还能
推广酒店的品牌及文化，强化酒店与客户
的连接和互动，为酒店经营沉淀了更多流
量，开创了酒店营销的新纪元。
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告别酷暑的夏日，厦门终于迎来了秋天。
当秋风吹起，老饕们都心领神会——螃蟹肥
了。不过，要论烹蟹，还得看大厨们的创意和手
法。近日，厦门万丽酒店万丽轩中餐厅推出金
秋大闸蟹主题菜品，记者采访了中餐行政总厨
牛峰国，请他谈谈自己的烹蟹之道。

以技服人
做让人惦念的菜

初见牛师傅，只觉得他腼腆可爱，错以
为是害羞内向型，没想到聊几句后发现，他
其实是“社牛”热情派。十几岁入行，从小小
帮工做起，靠着热情和坚持的双重加持，牛
师傅一路奔至厦门万丽酒店中餐行政总厨
一职。90后的他，虽年轻，却讲求“以技服
人”，坚持做“让人惦念的菜”。对于他来说，
客人吃完后会来追问菜品的做法，就是对他
厨艺的最好评价。

而说到做蟹，牛师傅说最简单的就是清
蒸大闸蟹，蘸料也只是米醋和姜丝的搭配组
合。“越是简单的烹饪方式，越是滋味悠长。”
牛师傅说，每年食蟹季，清蒸大闸蟹、花雕醉
蟹都是菜单上的必备菜品。“但想要被人惦
念，就要不断推陈出新。”善于融汇创新的牛
师傅，因蟹施招，在今年继续为食客们奉上
了一道道兼具时令与创意的蟹肴。

蟹味十足
烹蟹有“膏”招

“我常想，如何在传统烹饪技法的基础
上，让菜品变得更精致，更符合现代人的口
味。”正因有此执念，出自牛师傅之手的菜品
总能让人眼前一亮。比如大家常见的蟹粉
狮子头，不同于常规的“大肉丸”，牛师傅调
整了蟹肉、蟹黄、豆腐、虾仁、马蹄等食材的
比例，经过不断的尝试最终成型。卧在高汤
里的“狮子头”看起来硬，吃起来却柔软鲜
嫩，每一口都饱含蟹肉的清甜和鸡汤的鲜
甜，让人唇齿留香。

厦门人最爱的沙茶，也被牛师傅搬到了
蟹宴的餐桌上。沙茶蟹粉关东参，将“海中
的宝石”关东参，与重口味的沙茶酱、虾米等

激情碰撞，再配以蟹粉点睛，巧妙地提升了
整道菜的高级感。

要说吃蟹的仪式感，不得不提盐焗大闸
蟹。牛师傅先用黄酒给大闸蟹“沐浴”一番，再
将海盐加入桂皮、香叶、八角等香料入锅炒热，
最后再把大闸蟹置于其中，入烤箱炙烤数十
分钟。出锅时，大闸蟹被雪白的海盐层层包
裹，仿佛身穿白色的盔甲，需食客拿起小锤，轻
轻敲打，金黄色的大闸蟹才悄然露面。掰开
蟹壳，满满的膏黄呼之欲出，被海盐烘烤过的
大闸蟹，既保留了大闸蟹原汁原味的鲜甜，又
多了一份海盐和香料的妙香。

说到本次食蟹季的招牌菜，牛师傅信心
满满地端出了一碗热腾腾的白米饭，来不及
等记者多想，牛师傅呼啦一下，就把一碗黄
澄澄的凸油黄倒在了米饭上。在米饭热气
的蒸腾下，蟹黄蟹膏缓缓化开，浓郁的油脂
渗入米饭，将原本的白皙染上一层诱人的金
色。轻轻搅拌一下，每一颗米粒都被膏黄包
裹，香气也随之浓烈起来，成就舌尖美味。
据说，凸油黄是大闸蟹蒸熟后只取蟹膏蟹
黄，几十只大闸蟹才能积攒出这点精华。“这
可都是我们手工拆出来的”，牛师傅告诉记
者，虽然市面上也有很多蟹黄蟹膏的成品，
但为保证品质，他们还是坚持采用新鲜大闸
蟹进行手工自制。“每一份凸油黄都承载着
厨师们满满的诚意。”

牛师傅告诉记者，此次推出的金秋大闸
蟹主题菜品将延续至12月，食客可至酒店
中餐厅品尝这一年一度的时令之美。

一蟹生百味，莫辜负了这秋冬恩物。
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打卡厦门首个在林下空间打造的“丛
林彩滑”项目，在密林中“飞越”、邀约朋友
野外露营、欣赏秀丽山湖美景、解锁生态旅
游新玩法……近日，天竺山推出了多个体
验感极佳的旅游项目，吸引游客争相打卡。

据了解，天竺山森林覆盖率超过
98%，负氧离子含量超过1万个/立方厘
米。景区以“生态优先，发展为辅”思路，
贯彻“绿水青山就是金山银山”的发展理
念，合理有效地利用景区的森林、道路、湖
泊资源，因地制宜主打“丛林”系列游乐项
目，发展低碳经济。目前，特色旅游项目
主要有飞越丛林、丛林魔网、丛林彩滑、天
竺泛舟、喊泉以及月芽寨帐篷露营基地

等，让游客置身森林“大氧吧”，在大自然中
尽情撒欢。

10月，厦门马哥孛罗东方大酒店推出
“粉红之约”主题饮品，以表支持乳腺癌宣
传月。据悉，此次推出的主题饮品包括粉
桃海波和粉红桂香、洛神花鲜果养颜茶。
其中，粉桃海波以蜜桃果肉、苹果汁、乌龙
茶及西柚汁调配而成；粉红桂香以龙舌兰
为基底，散发迷人优雅的桂花气息；洛神
花鲜果茶，则以洛神花为主要材料，味道
酸甜，富含多种维生素及纤维素。

“布赫拉迪”快闪体验店 全新升级登陆厦门

海景千禧大酒店 开启直播营销新纪元

马哥孛罗东方大酒店 邀您共赴“粉红之约”

威斯汀酒店 打造古风集市沉浸式婚礼秀

天竺山新增多个生态体验项目
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