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此外，集美市场监管部门还通
过组织各类新颖又接地气的活动，
加强文明用餐宣传力度，如推出了
由该区市场监管干部职工参演拍
摄的《制止餐饮浪费公益广告》、不
断加大餐饮浪费行为错时监管检
查频次和执法力度等。

据了解，今年以来，针对提供
自助服务餐饮单位未在醒目位置
张贴或者摆放反食品浪费标识、浪

费情况较严重等问题，集美区市场
监管局已对3家企业责令改正，对
2家企业处以警告处罚。在近期的
专项行动中，集美市场监管部门执
法人员对辖区酒店及商圈开展检
查，重点检查酒店自助餐厅是否按
规定摆放“反餐饮浪费”相关提示
提醒，同时，指导企业合理利用每
餐所剩的食材，真正做到厉行节
约、珍惜粮食、拒绝浪费。

湖里区新时代文明实践
志愿服务项目大赛决赛

14个项目获奖
本报讯（记者 叶舒扬）近日，2023年湖里区

新时代文明实践志愿服务项目大赛决赛顺利举
办。

湖里区新时代文明实践志愿服务项目大赛
于2月启动，各文明单位、社会组织积极参与、踊
跃申报，共收到33个志愿服务项目。内容涉及
理论政策宣讲、社区治理、卫生环保、医疗健康、
应急救援、文化文艺、扶贫帮困等多个领域的志
愿服务项目。

路演现场，每个项目各派一名代表进行6分
钟的PPT陈述，介绍各自项目的缘起、实施成
效、运营管理、创新能力以及社会影响等。陈述
完毕后进入答辩环节，接受评委提问。

经过激烈的角逐，14个项目从中脱颖而出，
分别荣获本次项目大赛的金、银、铜奖。接下来，
湖里区委文明办将继续加强精神文明建设，培育
和践行社会主义核心价值观，让志愿服务精神点
亮湖里的每一寸土地。

本报讯（记者 陈泥 通讯员 魏清心）对
学校食堂进行考核，得分高于90分的将被
授予“营养健康食堂”称号，这是海沧区正在
开展的“营养健康食堂”创建活动的内容。

5月12日，海沧区市场监督管理局与区

教育局、区卫健局开展“营养健康食堂”现场
考核活动。检查人员围绕制度建设、营养健
康、食品安全三大板块42项检查内容，对21
家学校食堂进行评分。过程中，检查人员对
地漏未加盖、纱窗缝隙过大等问题现场督促

整改，提出建设性的指导意见。
下一步，海沧区市场监督管理局将汇总

区卫健局、区教育局的评分结果，完成现场
考核分数评定，对分数高于90分的学校食
堂授予“营养健康食堂”称号。

翔安
多样活动

倡导“烟头不落地”
本报讯（记者 曾嫣艳 通讯员

洪兴旺）近日，翔安区启动“烟头不
落地 翔安更美丽”宣传教育活动，
倡导市民群众共同维护公共卫生
环境。

当天下午，翔安区在新店街道
泰禾广场启动此次宣传教育活
动。活动通过有奖问答等形式，倡
导“烟头不落地”，普及文明创建知
识。随后，志愿者在道路、公园等
场所开展“烟头清零”志愿服务活
动，并向群众发放倡议书。

同时，主办单位还在新店街道
泰禾广场和马巷街道文化公园两
个志愿服务驿站设置了奖品兑换
点，市民群众可在6月30日前将收
集到的烟头送到兑换点，换取纸
巾、牙膏等。

此外，据翔安区委文明办工作
人员介绍，他们还通过设置创意吸
烟亭，打造教育示范点等方式，倡
导大家共同维护公共卫生环境，让
家园更加整洁美丽。

补短板盯弱项
做好垃圾分类工作
江头街道开展相关培训

本报讯（记者 柯笛 通讯员 蒲静）为提高垃圾
分类工作质效，提升工作人员相关业务知识，近
日，湖里区江头街道通过组织问题剖析会、参观湖
里区垃圾分类宣教基地和厦门市低值可回收物分
拣中心、开展低值可回收物相关学习培训等方式，
补短板盯弱项，将学习成果运用到工作实践中。

街道召集各社区分管及全体专职人员召开
专题会议，针对近期考评中暴露的非督导时段垃
圾落地、混投、低值可回收物回收率偏低等主要
问题进行认真剖析，接下来要对标对表抓落实整
改，明确工作计划形成长效机制。

会议结束后，全体参会人员来到湖里区垃圾
分类宣教基地参观学习。讲解员重点介绍了低
值可回收物的回收类别专项知识，以及资源化后
的实际使用价值。在湖里区垃圾分类数字化平
台展示区，工作人员展示了垃圾分类数字化平台
后台管理，让大家对数字化平台的功能和优势有
了更深入的了解。

来到厦门市低值可回收物分拣中心，大家观
看了低值可回收物后端处置流程——后端大型
机械设备通过自动化传送带实现智能分拣、分
类、压缩和包装等环节，最终实现低值可回收物
精准分类和高效回收利用。

海沧
给“一老一少”
上交通安全课
本报讯（记者 林钦圣）近日，在

海沧区阿罗海城市广场中庭，海沧
交警大队联合海沧区城市管理局、
海沧亲子义工服务队、哈啰骑行，
以电动自行车交通安全为主题，为

“一老一少”群体上了一堂道路交
通安全教育课。

活动中，民警向“一老一少”宣
传骑行未佩戴安全头盔、闯红灯、
逆行、超速等行为的危害性。在互
动环节，民警以问答的形式，让孩
子加深对交通安全知识的理解，答
对题目还能获得礼品。

海沧交警大队相关负责人表
示，接下来，他们将联合相关部门
单位继续加强主题宣传工作，共同
营造文明、和谐、安全的道路交通
环境。

名菜项目二十强名单
菜品名称

鲍鱼焖猪手

丙洲煎蟳

东坡肉烧活鲍

古法葱烧目鱼

九层塔原汁老蛏

临家姜母鸭

老鸭炖膏蟹

闽味红烧鱼

南澳香柠黄花胶

漂洋过海帝王蟹

肉汁焗仙景芋头

笋

沙茶羊肚菌烩绣球

山家蟹酿橙(位)

泰汁脆皮婆参

厦门春卷佐沙茶东星斑

岩茶法式银鳕鱼

悦华佛跳墙

杂鱼酱油水

至樽海鲜大咖鱼头

选送单位或个人
厦门宾馆中餐厅

丙洲煎鲟·地道厦门菜餐厅
（会展北天虹店）

佳丽海鲜大酒楼（宝福店）

私厦里餐厅

厦门航空金雁酒店

临家闽南菜餐厅（前埔店）

闽南渔港餐厅（湖里海鲜地标店）

华兴大酒楼

国际会议中心酒店中餐厅

亚珠渔都大酒楼（保税区店）

鼎宴闽南菜餐厅（瑞景店）

无味舒食餐厅（环岛路店）

京闽中心酒店中餐厅

闽和南餐厅（万象城店）

华侨酒店

闽南大院餐厅

特房波特曼七星湾酒店中餐厅

悦华酒店展鸿阁中餐厅

小眼镜大排档（汇成店）

湘江红餐厅（莲花南路店）

姓名
陈建安

陈敬文

陈晓峰

崔贻富

樊西虎

胡国仙

赖春江

练礼能

卢想明

林小平

林 勇

罗云国

李亚强

罗勇泉

徐文笔

张定俊

张 强

周胜乾

张绍水

郑绍雄

工作单位
心素餐饮餐厅

福建食悦集团

华兴大酒楼

日月谷温泉渡假村

CF法餐厅

胡国仙厨闽南土菜餐厅

厦门宾馆中餐厅

悦华酒店展鸿阁中餐厅

亚珠渔都大酒楼（保税区店）

京闽中心酒店

南强后勤集团

湘江红（莲花南路店）

佳丽海鲜大酒楼（环岛路店）

黑明餐厅

厦门航空金雁酒店

无味舒食（环岛路店）

五缘水乡酒店

特房波特曼七星湾酒店

上青本港海鲜餐厅

国际会议中心酒店中餐厅

出生年份
1970年

1977年

1970年

1973年

1967年

1988年

1977年

1977年

1973年

1981年

1972年

1981年

1990年

1988年

1974年

1972年

1984年

1979年

1975年

1969年

现任职务
厨师长

行政总厨

厨艺总厨

厨艺总厨

主厨兼老板

董事兼总经理

中餐主管

副厨师长

行政总厨

西餐总厨

行政总厨

总经理兼行政总厨

厨师长

主厨

厨房主管

行政总厨

西厨厨师长

行政副总厨

行政总厨

中厨厨师长

名店项目二十强名单
餐厅名称

202特色排挡（轮渡海景店）

丙洲煎鲟·地道厦门菜餐厅
（会展北天虹店）

大厝宅海鲜馆

国际会议中心酒店中餐厅

Greg's厦门厦门餐厅

红厝8号餐厅

黑明餐厅

佳丽海鲜大酒楼（环岛路店）

闽和南餐厅（万象城店）

私厦里餐厅

舒友大酒店（大学路店）

无味舒食餐厅（环岛路店）

厦门宾馆中餐厅

小眼镜大排档（汇成店）

酉辰餐厅（日料·西堤店）

悦华酒店展鸿阁中餐厅

宴遇·福建荟馆
（新景中心店）

亚珠渔都大酒楼（保税区店）

珍膳美大酒楼

周正川菜馆（寨上店）

经营地址
思明区鹭江道33号

思明区会展北天虹购物中心 4
层40100号

翔安区新店镇澳头村上施10号
之1

思明区环岛东路1697号

湖里区远航路77号4楼

思明区嘉莲街道谊爱路8号

思明区湖滨南路57号金源大厦
一层A单元

思明区环岛南路曾厝垵原 7 号
哨所

思明区万象城3楼328号

湖里区江头街道金边路566-1号

思明区大学路188号

思明区环岛南路290号

思明区虎园路16号

思明区湖滨中路7-9号一层

思明区筼筜路3-1号201室

湖里区悦华路101号

思明区嘉禾路21号新景中心A
栋2楼

湖里区渔港路4号

湖里区金湖四路48号

湖里区长乐路寨上社2213-103号

名厨名菜名店

网络投票环节今日启动，持续至21日

投票规则

❶ 5月17日至21日，扫
描二维码投票，每个微信ID
每天有 1 次投票机会，每个
项目应选满十个。

❷ 投票范围为入围 20
强的“名厨名菜名店”（三个
项目共60个）。

❸ 本次投票坚持自愿原
则，应符合网络投票有关规定
和要求。严禁任何单位和个
人采取刷票等违规方式投票，
一经查实，主办方将采取措施
予以处理。

营养健康做得怎么样？21家学校食堂“交卷”

拒绝“剩”宴 一起追“光”
市场监管部门加强食品安全和文明用餐宣传

文明餐桌行动 近日，一场场“星影力”中小学
影视课堂进校园活动在集美区开
展，备受各中小学生欢迎与老师好
评。课堂上，老师先播放饮食题材
电影片段，在赏析电影创作手法的
同时，讲解食材购买、加工、烹饪等
环节食品安全操作规范及文明餐
桌礼仪，强化学生食品安全和文明
用餐意识。

结合该活动，集美区食安办还
通过举办“共创食安，影动集美”集
美区大中小学食品安全短视频大
赛，鼓励在校学生通过镜头表达对
食品安全和文明餐桌的理解，不断
加大食品安全和文明用餐宣传力
度。据悉，目前短视频大赛活动作
品征集阶段已进入尾声，获奖作品
预计在7月份向全社会公布。

本报记者 陈泥 通讯员 曾真 陈杰
为深入推进“反对浪费、崇尚节约”的文明

行动，培养“文明节俭，拒绝浪费”的社会风气，
厦门市场监管部门近期结合日常监督检查，加
大宣传力度，积极推行“文明餐桌”“公筷公勺”

“光盘行动”等文明健康绿色环保生活理念。在
集美区，市场监管部门结合辖区“学村”特色，持
续推动“文明餐桌”行动，让在校师生共同参与，
成为“爱惜食物、文明用餐”的参与者、践行者、
传播者。

集美辖区学校食堂总量占全
市的 25%，在全市六区中位居第
一。集美区市场监督管理局在全
力筑牢校园食品安全防线的同时，
以文明创建为抓手，积极推动文明
餐桌行动的落实。

“要精打细算、科学配餐，做到
每种食材物尽其用。”在对集美区
某高校食堂开展食品安全检查的
过程中，市场监管人员提醒食堂负
责人，在食材采购前需提前统计就

餐人数，严格把握好每日食材采购
数量，师生用餐结束后，根据菜品
剩余情况及时调整菜单菜量，减少
供餐过量，从源头上杜绝餐饮浪
费。

近期，集美大学还结合校园餐
饮运营实际，创新推出《“剩”宴不
如追“光”》制止餐饮浪费宣传活
动。通过开展“光盘”打卡、自助称
重按需取餐、营养信号灯标识等形
式，提升学生节约粮食意识。
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▲执法人员结合校园周边食品安全检查，
督促餐饮单位落实“文明餐桌”行动要求。

（集美区市场监管局 供图）

相关

微信扫一扫
投票

本报讯（记者 陈泥 通讯员 刘启
国 欧阳丽佳）记者昨日了解到，第二
届厦门“名厨名菜名店”已筛选出入围
决赛的20强，今起至21日启动网络投
票，为期5天。

第二届厦门“名厨名菜名店”评选
活动由厦门市食安办、市总工会、市市
场监管局、市商务局指导，厦门市食品
安全工作联合会（以下简称“市食安
联”）会同我市餐饮行业相关协会共同
发起，于今年3月下旬启动，主办方表
示，这是为了充分挖掘厦门美食文化，
提升厦门美食品质，树立餐饮行业标
杆，推动餐饮行业发展。

据介绍，本次评选活动由市食安
联、市烹饪协会、市商业联合会、市餐
饮协会、市消保委等相关社团组织和
协会，以及美团（大众点评）、饿了么等
网络平台联合主办，厦门华亿传媒集
团股份有限公司承办。活动主要包含
报名、海选初筛、投票评审和颁奖四个
环节，最终通过人气投票和评审团评
审相结合的方式，从入围者中评选出

第二届厦门“十大名厨”“十大名菜”
“十大名店”，并将根据评选情况设立
“新秀奖”。

3月28日，评选活动正式启动，通
过“食安厦门”微信公众号，以及微信朋
友圈、微信小程序、抖音等平台，以企业
或个人自荐、行业协会推荐、媒体推荐
及消费者推荐等方式征集报名，由市食
安联负责审核资质、汇总信息。至报名
截止日，共收到109位“名厨”、119道

“名菜”、62家“名店”报名参与角逐。
经过认真研讨和评选，活动组委

会确定了最终进入决赛的20位名厨、
20道名菜、20家名店入围名单。下一
阶段的投票今起依托“食安厦门”微信
公众号全面启动，20位“名厨”候选人
中，谁是您心里的第一呢？入围的厦
门的“名菜”20强中，您觉得哪道菜当
之无愧呢？20家参与角逐的“名店”
里，哪家更受您的青睐呢？赶紧打开

“食安厦门”微信公众号，为您心中的
“厦门名厨”“厦门名菜”“厦门名店”投
上宝贵的一票吧！

名厨项目二十强

20强出炉

20222022年名厨比赛现场年名厨比赛现场。。
（（资料图资料图//本报记者本报记者 黄晓珍黄晓珍 摄摄））

评选规则

通过人气投票和专家评审相结合的方
式，评出最终的奖项。协会代表、媒体代表、美
食“大V”、专家、消费者代表等组成评审团，开
展评审，结合公众投票以及大数据综合得出评
选结果。人气投票采用微信投票功能，通过

“食安厦门”微信公众号进行投票，专家评审全
程现场直播。

●十大名厨：由名厨现场展示烹饪厨
艺，专家评委品尝，现场盲审打分，加上厨师
自我介绍，综合进行评分。

●十大名菜：由烹饪名菜厨师介绍名菜
特色及文化底蕴，现场烹饪菜品，评审团现
场品尝，盲审打分。还要结合文化特色、美
食故事、消费者点评大数据，评出最终结果。

●十大名店：组织评审团等探店，从硬
件设备、食品安全风险管控、明厨亮灶、就餐
环境、服务品质、餐品质量等方面进行考评，
组织召开会议进行评审。


