
欢迎就近咨询厦门日报社各发行站点

鹭江站 颜清强 5506228
开元站 刘正发 5506229
嘉莲站 刘清鸿 5506230

筼筜站 邓炳福 5506231
莲前站 黄晓勇 5506232
湖里站 尤文种 5506233
江头站 王冬林 5506235

海沧站 陈振荣 5506236
集美站 苏春华 5506237
同安站 雷建平 5506238
翔安站 辛彬池 5506239
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于1907年设厂的淘化公司，最
初以酿造酱油起家，在百余年时光
中，他们不断拓展品类，成为老厦门
人心中“厦门味”的代表，更是获得了

“中华老字号”荣誉称号。
据介绍，“翕仔清”酱油酿造工

艺源自 1907 年淘化公司，当年第
一代师傅花费心血研制，至今仍
在夏商淘化大同传承。“事实上，
除了传承古法酿造工艺，我们还

在原有的基础上进行了创新。”夏
商淘化大同相关负责人介绍，例如
海堤天酿翕仔清酱油，发酵使用的
米粬霉菌株，就不是采用市面上的
现成菌种。

“简单来说，酿造酱油就是将黄
豆、小麦粉原料经过浸泡蒸煮，加入
米粬霉和盐水翻拌，放入瓮缸中发酵
500 天，最后通过过滤、灭菌制成
的。”这位负责人介绍，其中，米粬霉

菌株的质量直接影响酱油品质的好
坏。为此，夏商淘化大同与集美大学
生物工程学院，利用现代化技术手
段，对一百多年前传承下来的菌株进
行活化、筛选、复壮。

“海堤”品牌特级喼汁一直是老
厦门人烹饪海鲜贝类、咸饭、炒米粉、
醋肉等的标配调味品，今年，夏商淘
化大同也对其工艺进行了改良，使得
成品更香、味道更醇厚。

在传承中创新 让“厦门味”更醇厚
夏商淘化大同食品有限公司即将启动“金秋嗨购”活动，众多好料等您来选

打开手机淘宝
扫码进入官方商城

作为本土调味品生产的代表型
企业，夏商淘化大同已经自产近百种
调味品、七十余款肉制品，涵盖酱油、
食醋、调味酒、调味汁、复合调味酱、
复合调味粉、复合调味油、肉松、肉脯
等。虽然拥有如此庞大的产品阵容，
但是其创新的脚步从未停止。近年
来，紧跟消费者高品质、更健康的产
品需求，夏商淘化大同在创新中生产
更优质的产品，先后推出0添加系
列、低GI系列、低卡低热油醋汁等。

“0添加是指没有味精、色素和
防腐剂，只有酿造酱油必备的食材，
标签非常简单。”夏商淘化大同相关
负责人介绍，近年来，“海堤”品牌已

经推出了头遍晒油、金像酱油、超级
酱油、天酿酱油等多款0添加的健康
调味品，还为小家庭量身打造了小瓶
装。而低卡低热的油醋汁则以果汁、
姜蒜汁为部分原料，口感天然。“去年
上架就收获大批回头客，尤其是追求
健康消费理念的年轻群体。”

值得一提的是，“海堤”品牌的天
酿酱油、低卡低热的油醋汁、0防腐
剂的泰式甜辣酱及厦门辣椒酱等调
味品组成的小瓶装礼盒——“阿嬷的
古早味”，还跻身2021年“最闽台伴
手礼”十佳，除了一如既往的好味道，
传达出夏商淘化大同追求健康调味
的主旨，小分量、便携性外包装设计，

也非常符合当下小家庭的消费习惯，
获得评审团及市民评委的点赞，为其
加分不少。

“夏商淘化大同的沙茶调味品一
直在为包括乌糖在内的知名餐饮店
提供沙茶原料，今年，我们还将推出
零添加的沙
茶酱复合调
味料，消费者
在家简单操
作就能享受
厦门地道沙
茶面。”夏商
淘化大同相
关负责人说。

传承不守旧 积极改良生产工艺

创新不忘本 只为生产优质产品

从单一调味品到复合调味
料，从古法酿造工艺到积极
拥抱现代技术，始于 1907

年的厦门夏商淘化大同食品有限公
司（简称“夏商淘化大同”）已经走过
百余个春秋。这家百年企业在传承中
积极创新，在创新中坚守初心。该公
司拥有“海堤”“淘化大同”等厦门人
熟悉的老品牌，他们在守正创新中让
老字号招牌持续闪亮。

秋风乍起，夏商淘化大同将在夏
商民兴超市启动“金秋嗨购”活动，届
时，有需要的市民可前往逛店选购，或
在淘宝APP扫描二维码通过“海堤”天
猫旗舰店选购。在福利到来之前，我们
先去探访他们都有哪些好料。
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■传承古法酿造工艺并加以创新。
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