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昨天上午9点多，站在厦门新体
育中心凤凰体育馆的观赛包厢区，远
远看到工人们紧张忙碌的身影。场芯
位置正进行自流平施工，确保场地平
整；活动看台区正在铺装作业，更高
处有工人正在进行收边收口工作
……他们紧盯工期三班倒，不分昼夜
地作业。

中建四局新体育中心项目精装修
部负责人刘伟介绍，截至昨日，项目已
进入收尾阶段，每天约有1600人在现
场施工。凤凰体育馆预计本月24日预

验收，局部开始保洁。3月初，场芯伸缩
座椅全部安装完成后，将移交拼装运动
木地板。3月24日至26日，凤凰体育馆
将迎来“首秀”——CBA全明星周末赛
事。“我特别期待场馆内比赛哨声响起
的那一刻。”刘伟说。

厦门市翔安新城片区指挥部工程
建设部副主任孙枝发表示：“今年春节，
新体育中心项目不停工，留守的工人有
1000多人，管理人员100多人。我们对
留守满勤的工人、生产厂家分别给予奖
励，确保人、材料、设备到位，为整个片

区完成全年的计划目标奠定了坚实的
基础，实现一季度的‘开门红’‘开门
稳’。”

记者了解到，场馆建设还有不少
“黑科技”，绿色建造、智慧建造的理念
贯穿始终。比如，赛事期间与日常能源
需求差异大，场馆采用新风热回收系
统、高效空调通风系统、能耗监控与室
内空气监控系统、智慧运维控制系统、
空气源热泵技术与海绵城市系统，有效
管控不同场景使用的能源，实现能源回
收，提高资源利用率。

感受厦门速度 品评厦门味道
“央媒话厦门”昨聚焦体育会展和预制菜等产业，采访活动圆满完成

昨日，参与2023年“央
媒话厦门”一季度采访
活动的央媒省媒记者

们继续深入一线，走进厦门新体
育中心凤凰体育馆、同安预制菜
产业基地，感受厦门速度，品评
厦门味道，用笔和镜头记录开春
时节我市重点项目的建设成果
与新产业的强劲发展势头。

为期 3 天的采访活动圆满
完成。
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“厦门速度”
给我留下深刻印象
中新社福建分社记者叶秋云：

“虽然多次到过厦门，但是通过本次
采访活动，‘厦门速度’给我留下了
深刻的印象，切身感受到开春时节
厦门的发展劲头。站在凤凰体育馆
内，场馆的规模、建设景象令我内心
震撼；领略了同安的变化，看到预制
菜的菜品既有工艺也有记忆，是一
个很有前景的产业，这些都值得我
们用笔和镜头去记录和传播。”

激励我用鲜活文字
讲好厦门的故事

福建日报厦门记者站记者杨珊
珊：“去年我省印发了《加快推进预
制菜产业高质量发展的产业政策》，
提出在厦门同安等地发展以肉产品
为重点的预制菜产业基地，还提出以
同安食品工业园区为依托，规划建设
厦门预制菜产业创新园。此次采访活
动，我们以预制菜产业为切口，看到
了新消费领域的发展活力，感受到厦
门抢机遇、强优势、挖潜力取得的成
效。大家‘撸起袖子加油干’的精气
神，激励着我用鲜活文字讲好厦门
产业高质量发展的故事。”

铺浆、保温成膜、结皮分段……在
银祥集团的豆制品生产车间，腐竹正源
源不断地产出；在展示厅，银祥研发的
一道道预制菜令人目不暇接，既有“厦
门味”的姜母鸭、同安封肉，也有西式的
意面、猪肘等。工人们加班加点，从春节
前一直忙到现在，预制菜在市场上的受
欢迎程度超出了他们的想象。

当前，同安正在积极打造东南预制
菜产业基地，同安轻工食品工业园的规
模在全省名列前茅，具有良好的基础，
预制菜产业集群初现雏形，拥有规模以

上企业60家，其中预制菜核心企业34
家，原材料、调味料及食用油生产企业
26家。

作为龙头企业的“掌门人”，银祥集
团有限公司董事长陈福祥表示，公司仅
预制菜的研发团队就有30多人，目前
仍在不断根据消费者需求研发新品，分
为冷冻、冷藏、常温不同温区的产品，尽
最大可能保留风味。今年以来预制菜的
销售量同比去年增长了四五成，预计全
年也会有显著的增长，这背后离不开区
委区政府对该产业的重视。

同安区发改局局长费薇介绍，预制
菜产业在新消费领域形成了一个新的
窗口，为此同安区于去年9月抢抓窗口
期，全市率先发布加快推进预制菜产业
高质量发展的12条产业政策，做好产
业规划；成立了预制菜产业联盟，实现
企业“抱团发展”；成立供应链公司，为
预制菜企业供应食品原材料，以集采集
供的方式有效降低企业的采购成本；支
持建设预制菜的研发中心、展示中心、
营销中心、检测中心，另外还有金融政
策方面的支持。

昼夜施工预计24日预验收 下月将迎来“首秀”赛事

厦门新体育中心凤凰体育馆

抢抓新消费领域新窗口期 预计全年销售量将显著增长

同安预制菜产业基地银祥集团生产车间

■新体育中心凤凰体育馆即将迎来“首秀”。 ■同安预制菜产业基地抢抓新消费领域新窗口期。


