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佩戴一次性帽子及口罩，穿上鞋套
及防尘服，跟随工作人员清洗并烘干双
手，走过规定通道在风淋室进行除尘
……一系列准备完成后，市民探访团才
得以进入生产车间。“工作人员每次进入
车间，都需要完成这些步骤。”生产车间
负责人介绍说。

车间内，穿戴整洁的工作人员在各
自生产线上，有条不紊地忙碌着。“我进
来后第一关注点就是地板，然后是机器
及操作台面，没想到这么干净整洁，以后
买早餐更放心了。”探访团成员曾女士
说，“自己在家做饭，也会不小心弄撒食
材，人又在地板上走来走去，看卫生管理
是否到位，地板就是很直观的表现。”

曾女士告诉记者，她从高中开始吃

早龙早餐，之后在集美工作，单位附近很
多早龙早餐车，餐品丰富。“我一直希望
看看每日入口的早餐是怎样生产的，很
感谢主办方策划这次活动，希望以后多
多组织类似活动”。

“夜间生产、半夜组货、凌晨送达、清
晨销售，为了保障餐品新鲜度，早餐产品
从生产出来到供应上早餐车，间隔时间
都不长，当天未售完产品也要全部回收
并销毁。”早龙公司相关负责人介绍，为
了保证每日数十万份品类繁多的餐点能
够在清晨到达各个餐车售卖点，公司在
收取早餐车订单后，按订单中几十种产
品预先组货打包好，通过具有保温功能
的配送周转容器，用100多部运输车直
接送到每部餐车营业点。
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花生切开“体检”黑米滴醋“鉴真”
首批市民探访团走进早龙早餐工厂，感受从源头到销售终端筑起的食安防线

探 访 早 餐 生 产
车间，感受现代
化生产作业；围

观 原 料 及 成 品 样 品 检
测，学习实用小技巧；

“检阅”早餐原料，发现
和自家用料同品牌……
9月13日，由厦门早龙食
品有限公司（以下简称

“早龙公司”）与本报共
同策划的“走进早龙早
餐生产基地，感受早餐
工程提质升级”活动迎
来首批市民探访团。15
名市民走进早龙公司位
于 同 安 的 早 餐 生 产 基
地，探访早餐的生产全
流程，近距离感受早龙
早餐工程产品提质升级
的成果。
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除了现代化生产车间及“空调
房”仓库，早龙公司还配备了完善的
信息中心、研发中心、检测中心。面积
超过200平方米的检测中心内，陈列
着各式各样的专业检测设备，可以完
成40余项检测项目，包括检测盐度、
糖度、蛋白质等指标，快速检测农产
品亚硝酸盐、二氧化硫、农药残留等。

市民到访时，理化检测区的检测
人员正在为当天的成品留样及原料
样品做“体检”，其中一项是在测试糯
米、珍珠米等的运动粘度。“运动粘度
数值越高，做出来的粥越稠，早龙的
饭团、寿司、粥品等都会使用这些原
料，所以每批都要抽检。”检测中心工
作人员说。

一盘切开的花生仁及一滴滴紫红
色的液体引起市民探访团围观。工作
人员介绍，切开花生是为了检查有没
有病斑、有没有长芽，而紫红色的液体
是在检测黑米是否被提取了花青素。

“如果黑米被提取了花青素，就会丢失
相应的营养价值。检测方法很简单，大
家在家里也可以操作。取出一粒黑米，
将白醋滴在上面，静置大致10分钟，
如果有紫红色素溢出，基本可以判断
是未被提取过花青素。”“学到了，回家
就试试。”探访团成员纷纷表示。

市民随后参观了微生物检测
区。据介绍，该区域主要是对原料及
成品的卫生指标按规定频率进行抽
检，确保产品的卫生指标符合食品
安全要求。

在检测中心，探访团还发现了一
间“感官品评室”。“按规定，一款产品
每天需要留样2份检测，目前早龙早
餐日均生产60余款产品，所以我们
感官品评小组每天需要品评120多
个早餐样品，确认其风味、口感是否
符合标准。”工作人员说。

此外，早龙相关负责人表示，早
龙生产的所有早餐产品均采用全密
封包装，从生产、检测的严格管理，到
产品运输、销售过程，公司从源头到
销售终端，筑起一道食安防线。

“大家目前所在的仓库面积约1300
平方米，不过这只是其中一部分，早龙厂
区共有6个存放原料的仓库。”仓管员边
介绍边拉开一扇铁门，一股凉意立刻袭
来，出现在众人眼前的是整齐堆叠的袋
装豆类、大米等。“这间空调房温度常年
保持在25℃左右，专门用于存放对湿度、
温度、光照要求比较高的原料，比如豆
类、大米等，可以有效避免原料发芽、霉
变、长虫等”。

“这个牌子的蛋糕粉我家也用，很不
错的。”刚进入仓库，市民卢女士就弯腰
细看食材包装。她告诉记者，闲暇之余自
己也喜欢烘焙，所以熟知哪个牌子的蛋
糕粉更好。“从原料及生产来看，早龙做

早餐确实很用心。”卢女士的话获得多名
探访团市民的赞同。欧先生表示，走一圈
下来发现早龙选择的原料都是“牌子
货”，让人心安。

在参观原料仓库时，仓管员还详细
介绍，早龙的豆浆选用源自东北黑土地
非转基因大豆；黑米粥则严选未被提取
花青素的黑米；花生原料限定辽宁、河南
产区供应(黄曲霉素不超国标限值)；米制
品系列严选产地直供大米；早餐饮品、
粥、面米制品、烘焙食品全系列产品
100%使用白砂糖，坚持不添加代糖、香
精、色素；采用牛奶奶油制作的面包蛋糕
系列，牛奶奶油不含人工反式脂肪酸，易
消化，不累积，虽然成本较高，但更健康。

探仓库 精心挑选食材原料 特设空调房存放豆类大米

进车间 穿衣戴帽流程严格 地板操作台干净整洁 观检测
用白醋检测黑米花青素
探访团市民感慨学到了

第二批市民探访团
计划下周六出发

第二批市民探访团拟于9月23日
（下周六）出发。主办方提醒，下周，工作
人员将陆续电话通知报名第二批探访
的市民，请已经报名的读者尽量保持
电话畅通。市民探访团早上9点左右

在厦门日报报业大厦一楼大厅
集合出发，大致 12 点前回

到集合点。
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■工作人员切开花生检查有
没有病斑、长芽。

◀市民探访团参观检测中心。


